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~Absolut
friinkisch”

DAS BESTE AUS FRANKEN
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X Liebe Gaste und Freunde, X
Y meine kulinarischen Erfahrungen habe ich auf der ganzen Welt gesammelt Y
% und verwende diese naturlich auch bei meinen Speisen. %
% Als Franke bin ich dennoch bodgnsténdig_und koche nur, was mir personlich %
selbst schmeckt, denn ich bin der Ansicht Essen mul® Spafl® machen.
X Meine Gerichte sollen nicht nur den Magen fullen, sondern auch die Seele X
0% erwarmen. Zur Wurze meines"K.ochIe_bens zahlen vor allem frische Krauter 0%
und naturlich frische Produkte.
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Wenn Sie zur Wurze lhres Lebens das Geniel3en zahlen, dann heil3e
ich Sie in unserem Gasthof ganz herzlich willkommen, frei nach meinem Motto:

Der Himmel liebt den, der qut if3t“!

Hochachtungsvoll
Kuchenmeister Karl Lax
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GenieBen Sie bei schonem Wetter alle unsere Speisen
auch auf unserer Sonnenterrassel

Wechselnde saisonale Speisen,
z.8. Spargel oder mexikanische Weochen.

Die Speisekarten sind unter Vorbehalt,
sie kénnen je nach Bedarf auch gekiirzt sein
(Personalmangel, Eeschéftslage, Winter oder bef
Spezidlité@tenwochen), denn die Speisen sollen frisch sein.

Wir freuen uns auf Thren
Besuch in unserem Gastheof.
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Unsere Mittagskarte unter der Woche:

Suppe:
Nurnberger Zwiebel — Knoblauchsuppe mit Knoblauchbrot 4,90 €

Tomatenrahmsuppchen mit Brockerla (Croutons) 4,90 €

Salat:

Groler, frischer, knackiger Gourmetsalatteller mit hausgemachten
Joghurtdressing, wahlweise mit:
~ Schinken- und Kasestreifen 11,50 €
~ selbsteingelegtem Schafskase 12,90 €

(Bei unseren Hauptgerichten ist Salat, bzw. Gemiisebeilage inklusive)

KloBgerichte haben in Franken Tradition:
Unsere Braten: Immer frisch gekocht und immer mit 2 KloRen!

Frankischer Sauerbraten mit Klol3 und frischen Salaten 17,90 €

Rinderschmorbraten an frankischer Rotweinsauce
mit Klo3 und bunten Salaten 17,90 €

Frankisches Krenfleisch:
Gekochter Rinder-Tafelspitz an Meerrettichsauce
mit Preiselbeeren, Wirsinggemuse und Salzkartoffeln 17,90 €

,Krone“ Steaks

Gebratene, magere Schweineruckensteaks mit Zwiebeln,

Gurken, frischen Champignons und Senf in Sauerrahmsauce

dazu Kroketten und bunte Salate 17,90 €

Groldes, paniertes Schnitzel ,Wiener Art*
aus dem Schweinerticken geschnitten und in der Pfanne
knusprig ausgebacken mit Pommes frites und frischen Salaten 16,90 €

Kochen nach alter Schule ohne Geschmacksverstarker,
dafiir mit Leidenschaft, ist fiir uns eine Selbstverstandlichkeit!
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Vegetarische Gerichte:
Tortelli auf italienische Art

P
S

Teigtaschen mit Ricotta gefullt in Sahnesauce und mit Rucola,
Knoblauch, frischen Krautern, geschmolzenen Kirschtomaten

und einem Hauch Curry vollendet

Mediterraner Hirtenkase mit Krautern, Peperoni, Oliven,
Tomaten und Knoblauch — Olivenol Uberbacken, Toast

Kleine Gerichte:

Klof3 mit Sol3
2 Kl6Re mit Solde und frischem, bunten Beilagensalat

Strammer Max
Getoastetes Schwarzbrot mit gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern

Desserts:
Unsere Desserts mit Movenpick und Langnese Cremissimo Eis

Steigerwald Becher:
Vanilleeis auf gekuhltem Apfelmus mit Sahne und Eierlikor

Vanilleeis mit heilden Himbeeren
Gemischtes Eis mit Sahne
WalnufRReisbecher mit Sahne und Eierlikor

Sanfter Engel
1 Kugel Vanilleeis mit weiflem Rum und Orangensaft
im Longdrinkglas serviert

alEy
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4,90 €
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Unsere Abendkarte unter der Woche:

Unsere Vitaminbombe:

Frischer, knackiger Gourmetsalatteller
mit hausgemachten Joghurtdressing, wahlweise mit:

~ Schinken- und Kasestreifen
~ selbsteingelegtem Schafskase

Hausgemachte Suppen:
Das Marchen vom Suppenkasper hatte es mit unseren Suppen nie gegeben!

Nurnberger Zwiebel — Knoblauchsuppe mit Knoblauchbrot

Tomatenrahmsuppchen mit Brockerle (Croutons)

Hauptgerichte:

(Bei unseren Hauptgerichten ist Salat, bzw. Gemiisebeilage inklusive)
Aus der traditionellen und modernen Kiiche:

Frankisches Hochzeitsessen: Krenfleisch
Gekochter frankischer Rinder-Tafelspitz an Meerrettichsauce
mit Preiselbeeren, Salzkartoffeln und Wirsinggemuse

Schwarzenberger Ritterspiel}

Gebratener Fleischspiel® mit kleinen Steaks vom Schweinefilet und
Schweinerucken mit Zwiebeln und Paprika an Pfefferrahmsauce,
dazu gebackene Kartoffelspalten mit 2 Dips und Salatgarnitur

,Krone" Steaks

Gebratene, magere Schweineruckensteaks mit Zwiebeln, Gurken,
frischen Champignons und Senf in Sauerrahmsauce,

dazu Kroketten und frische Salate

Groles, paniertes Schnitzel ,Wiener Art*
aus dem Schweinertcken geschnitten und in der Pfanne knusprig
ausgebacken mit Pommes frites und frischen Salaten

Jagerschnitzel nach Art des Hauses
Paniertes Schweineschnitzel mit frischer Champignonrahmsauce,
Pommes frites und frischen Salaten

Schweinelendchen am Stuck gebraten mit frischen Champignons
in Rahmsauce, hausgemachten Spatzle und frischen Salaten

11,50 €
12,90 €
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4,90 €
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Veqetaﬁsche Gerichte:

Tortelli auf mediterrane Art

Teigtaschen mit Tomate und Ricotta gefullt in Sahnesauce,
mit Cocktailtomaten, Rucola, frischen Krautern und einem
Hauch Curry vollendet 15,90 €

Mediterraner Hirtenkase mit Krautern, Peperoni, Oliven,
Tomaten und Knoblauch — Olivenol Uberbacken, Toast 9,90 €

Das einzige frankische vegetarische Hauptgericht:
(denn Sie kénnen ein Schaufele drehen und wenden wie Sie wollen, es wird nicht vegetarisch)

Klo3 mit Sol3 (Bratensauce oder Champignonsauce)
2 KloRe mit Solde und frischem, bunten Beilagensalat 9,90 €

Aus unserer Fischkuche ~ Wir lieben F(r)ische:

Fischgerichte nach Tagesempfehlung
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Kleine Gerichte:

Jagertoast
Schweineruckensteaks auf Toast mit frischen
Champignons in Rahm 9,90 €

Paradeisertoast
Toast mit gekochtem Schinken, Tomaten und Kase Uberbacken 7,90 €

Strammer Max
Getoastetes Schwarzbrot mit gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern 7,90 €

Kalte Gerichte:

Deftiger frankischer Wurstsalat mit Brot 7,50 €
Brot mit rohem oder gekochtem Schinken 5,90 €
Kasebrot mit Maasdamer und Gouda 5,90 €
Salamibrot mit Gurke 5,90 €
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; An Sonn- und Feiertagen ;
N Speisenkarte mit ,.KloRgerichten! ¥
;( Auszug aus unserer Sonntagskarte: §
¥ Sonntag ist in Franken KloRtag! b
Y Unsere Braten immer frisch gebraten/geschmort und immer mit 2 KioRen. Y
N Bratengerichte im Wechsel nach Tagesempfehlung, Y
v denn Braten schmecken nur frisch ~ wenn weq - dann weg. v
X Unsere Herbst- und Winterspezialitat: X
¥ Knusprig gebratene 2 Bauernente mit Klof3 und Blaukraut 18,90 € ¥
Y (fachgerecht entbeint, damit sie nur noch den Fligel- und Schlegelknochen hat, Y
Y und man sie mit Messer und Gabel essen kann) Y
Y Ofenfrischer Schweinebraten oder mit Klof3 und frischen Salaten 15,90 € Y
; Knuspriges, ofenfrisches Schaufele mit Klo3 und frischen Salaten 17,90 € 2;
D Rinderroulade ,Hausfrauen Art“ mit Klo3 und bunten Salaten 18,90 € Y
X Frankischer Sauerbraten mit Klol und frischen Salaten 17,90 € ;
b4

Y% Rinderschmorbraten an frankischer Rotweinsauce %
% mit Klol3 und bunten Salaten 17,90 € %
DY Gemischter Braten (Schwein u. Rind) mit Klof3 DY
Ve und frischen Salaten 15,90 € v
X it . . X
% Naturlich auch Grill- und Pfannengerichte, v

ein Fischgericht nach Tageseinkauf und vegetarische Gerichte.
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Scheinfelder

BURGER ,Homemade" Burger
~Llisns mit 2279 ~ the half pounder

Freitag und Samstaqg

gibt's unsere Homemade Burger
frei nach dem Motto ,Ich will ein Rind von Dir"

Nur auf Vorbestellung & soweit moglich!
Ab 4 Burger!!

TOGO nur bis 18:00 Uhr moglich!

Vorbestellung bis spatestens Donnerstag erforderlich.

Ein guter Burger ist kein Fast Food. ,Homemade" heil’t: das Hackfleisch wird von
uns frisch gewolft, die Saucen sind hausgemacht und auch die Burgerbrotchen (Buns)
werden nach unserer eigenen Rezeptur von uns selbstgebacken.

Burger Menu

100% regionales Beef

# 1
FACE amer frisch gewolft ch unseremt
FACT# 2 ore Buns werden N4 -
FACT# 3 uns Rezept se(bstgebac .
mg@ﬁew\ men W\edlum
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Nur auf Vorbestellung & soweit moglich!
Ab 4 Burger!!

(Nur wenn wir kein Extra-Essen/Feier haben, ist kichentechnisch dann nicht machbar.)

Unser Projekt — Die besten Burger der Stadt

Unsere ,Homemade"® Burger mit 227g ~ our half pounder ~
Diese GroRe qgibt's sonst nirgends!

Selbstgemacht schmeckt einfach besser.

Dazu gehoren marktfrisches Gemuse und Salate, ebenso unsere Burger Patties,
die wir vor Ort aus Frischfleisch zubereiten und nur mit Salz und Pfeffer wurzen,
sowie unsere Spezialsaucen. Auch die Buns werden von uns selbstgebacken.

Unsere Burger werden saftig gebraten ~ Wer sie durch will, bitte Bescheid geben!

Der Burger-Meister

100% Rindfleisch (227g-half pound) mit Cheddar Uberbacken

dazu Salat, Tomate, krol3 gebratener Speck, rote Zwiebeln,

unsere Spezial KRONE Burger Sauce zum reinlegen und

Pommes frites von glucklichen Kartoffeln 15,90 €

Der Paparazzi

100% Rindfleisch (227g-half pound) mit Tomate, Basilikum und
Mozzarella Uberbacken, dazu Rucola, italienischer Schinken,

rote Zwiebeln, unsere Spezial KRONE Burger Sauce zum reinlegen
und Pommes frites von glucklichen Kartoffeln 15,90 €

Der Mexikaner

100% Rindfleisch (227g-half pound)) mit Tortilla Chips und Kase
uberbacken, dazu mexikanische Salsa, unser hausgemachtes
Tomaten-Zwiebel-Chutney, Salat, Tomate, krosser Speck,

unsere Spezial KRONE Burger Sauce zum reinlegen und

Pommes frites von glucklichen Kartoffeln 15,90 €
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